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-~ Fruitée : raisins, pomme, péche, poire, banané
Sentir le vin au repos, agiter le vin ;Ierlsel cass]sICanlture§ lott ia che
puis ressentir orale : miel, fleurs - violette, acacia, chévre
feuille, jasmin, rose...

|I‘hPI‘eSSiOI1 Intensité Végétale : herbe coupée, poivron vert, foin,

Com p|exe Intense sous-bois, thym, buis, humus, champignon...
Boisée : bois sec, cédre, chéne, crayon...

Franc Ouvert Epicée : poivre, cannelle, réglisse, vanille...
Simple Aromatique Empyreumatique : fumé, pain grillé, café..

. Animale: cuir, fourrure, gibier...
Douteux Discret Balsamique : pin, résine, encens...

Défaut Fermeé Minérale : calcaire, quartz, sylex...
Chimique : alcool, encre, iode...
Ethérée : bougie, pomme verte, bonbon acidulé...

On dit d’'un vin blanc sec qu’il est complexe quand il regroupe 2 familles,
pour les moelleux et rouges, quand il regroupe 3 familles.
La description des arobmes fait appel a la mémoire olfactive !
Pas facile de mettre un terme sur une odeur, Il faut s’exercer !
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SUCRE ALCOOL ACIDE TANINS

dans les vins sucrés  pour tous les vins pour tous les vins  pour les vins rouges I

Sirupeux Alcooleux Acerbe Apre .. )

Attaque  Matiere Finale
Liguoreux Capiteux Nerveuse Astringent Vive Massive Rémanante
Fraiche Corpulente Persistante

Moelleux Gras Vive Charpenté Souple Etoffée Longue
Plate Légere Développée

Doux Généreux Fraiche Fondu Molle Fluette Courte

Sec Faible Molle Lisse

, ’ s Impression : décevant, convenable, agréable, fameux, excellent
9 Vins blancs : sec et nerveux, gras et aromatique, gras et boisé, moelleux et fruité

Vins rouges : léger et fruité, capiteux et frais, léger et généreux, chargé et corpulent




